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Dinner 
Mi. - Sa. / Ab 18:00  

 
 
 

 
Wir setzen auf Handwerk und Produktqualität.  

Jede einzelne Zutat ist handverlesen von Erzeugern denen wir vertrauen. 
Ausnahmslos nachhaltig angebaut und fair entlohnt, vom Brokkoli bis zum 

Pfefferkorn. 
 

Speisekarte ebenfalls mit Allergen-Verzeichnis erhältlich. 
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V+ = vegan möglich 

Sauerteigbrot & Gute Butter (v+) 
6,- 

 
Tomate von Paddy’s Biolandhof 

Stangenbohne / Peperoni / Pfefferoregano / Büffelmozzarella 
14,- 

 
Butternusskürbis vom Wolkensteiner Hof (v+) 

Gochujang / Sanddorn / Schafsmilch / Schafgarbe 
15,- 

 
Pilze aus der Uckermark 

Wacholder / Zwiebel / Buttermilch / Kimizu 
15,- 

 
Pastinake vom Ökodorf Brodowin (v+) 

Rauchige Hefe / Quitte / Estragon / Sonnenblumenkerne / Holunderkaper 
19,- 

 
Blumenkohl von der  Bioland Gärtnerei Ulenburg 

Schafsmilch / Berberitzen / Za’atar / Arganöl 
18,- 

 
Lauch vom Biolandhof Bauers Garten (v+) 
Zwiebel / Kartoffel / Berliner Miso / Pfifferling 

19,- 
 

Käse von Fritz Lloyd Blomeyer 
Walnussbrot / Birnensenf 

14,- 
 

Johannisbeerholz  
vom Tempelhofer Feld 

Mandel / Karamell / Wilder Apfel 
13,- 

Walnussblatt  
aus dem Volkspark Wilmersdorf (v+) 

Zwetschge / Hibiskus / Kardamom / Quark  
13,- 

 
Als Menü: 

 

3 Gang 45€  (optional +28€ Begleitung) 
4 Gang 56€  (optional +36€ Begleitung) 
5 Gang 67€ (optional +43€ Begleitung) 

 
Die Begleitung umfasst fein abgestimmte essensbegleitende Drinks, die nicht auf der 

regulären Getränkekarte zu finden sind. 
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How to become a Bonvivant in 14 steps 
 
 
 

The contemporary guide to a timeless lifestyle  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Step 1: “When undecided, don’t hesitate to ask for help.  
Life is way too short for bad decisions.” 
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- Trinken mit Erlebnissen - 

 
 

Masala & Steinfrucht 
Weißwein / Bergpfirsich / Chai / Vanille 

13,- 
 Step 2: “Collect memories, not things. Keep them precious and cherish them.” 

 
 
 

Rhabarber & Ziege 
Vodka / Rhabarber / Ziegenkäse / Erdbeere 

14,- 
Step 3: “Share your feelings and thoughts. It’ll help you to bond with people you 

care about.” 
 
 
 

Brot & Salz 
Bourbon / Roggenbrot / Gurke / Palo Santo 

14,- 
Step 4: “Be a generous host and you’ll never dine alone.” 

 
 
 

Rauch & Löwenzahn 
Rum / Kombucha / Löwenzahn / Schaumwein / Rauch 

15,- 
Step 5: “Smell nice and smell purposely for the individual situation.” 

 
 
 

Eibisch & Drachenchili (alkfrei) 
Hibiskus / Chilli / Himbeer / Verjus 

9,- 
Step 6: “Be a doer and determine your own destiny.” 
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- Klassiker aber anders - 
 
 

Zitrus & Traube 
Gin / Grapefruit / Weißwein / Sherbet / Bubbles 

12,- 
Step 7: “Be humble, but make sure they’ll never forget you.” 

 
 
 

Wacholder & Schaum 
Gin / Basilikum / Zitrone / Espuma 

12,- 
Step 8: “Rethink your way of doing things. Be playful and curious.” 

 
 
 

Minze & Zierpflanze 
Rum / Krause Minze / Limette / Blue Pea Soda 

15,- 
Step 9: “A magical appearance can be a mirror into your soul.” 

 
 
 

Reis & Morchel 
Sake / Shōchū / Judasohr Pilz / Salz  

16,- 
Step 10: “Value quality over quantity.” 

 
 
 

Hafer & Nuss 
Kaffee / Hafer / Haselnuss / Milchschaum 

14,- 
Step 11: “Drink coffee the right way. It’s a luxury product not convenience food.” 

 
 
 

Most & Blüte (alkfrei) 
Blütenessenz / Verjus / Soda  

10,- 
Step 12: “Every flower is a gift, but make sure to hit the right meaning behind it.” 
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 - Bier darf nicht fehlen -  
 

Vom Fass 
 300ml _ 4,- 

 
Carlsberg Pils  

 
 

Duckstein Rotblond Original 
 

Grimbergen Blanche 
 

Grimbergen Double 
 

 
 

In der Flasche 
330ml _ 4,- 

 
Lübzer Alkoholfrei Mango Bier 

 
 
 
 

- Longdrinks gehen immer - 
 

8,- 
Step 13: “It’s ok to prefer the tried and tested but don’t be afraid to explore new 

regions, both culinary and geographically.” 
 
 

Longdrink Legend 
Gin / Dry Tonic 

 
 

Blackout Memories 
Tequila / Dry Tonic 

 
 

No Body Shaming 
Vodka / Soda Water 

 

Pirates of the Glass 
Rum / Ginger Ale 

 
 

Grape Your Drink 
Wermut / Dry Tonic 

 
 

Better Than Aperol 
Companion Orange / Schaumwein 

 
 
 
 
 
 



	

	Alle	Preise	verstehen	sich	in	Euro	inkl.	gesetzlicher	Mehrwertsteuer.

 
- Alkoholfrei aber mit Schuss möglich - 

 
Step 14: “Always stay true to yourself. Don’t let alcohol determine your actions.” 

 
 

Verjus Spritz 
Verjus / Soda Water 

8,- 
 

Eistee 
Apfel / Kardamom / Haselnuss / Verjus 

300ml _ 5,- 
 

Limonade 
Birne / Thymian /Zitrone / Soda 

300ml _ 5,- 
 

Unser Holunderblütenkombucha 
300ml _ 5,- 

 
Selbstgemachtes Tonic 

200ml _ 5,- 
 

Espresso Tonic 
300ml _ 5,- 

 
 
 

Vöslauer Still / Prickelnd 
300ml _ 3,- 

750ml _ 6,50 
 

Afri Cola 
200ml _ 3,- 

 
Diverse Säfte / Schorlen 

(Cranberry, Johannisbeere, Apfel o. Kirsche) 
300ml _ 3,50 
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- Alkoholfrei und heiß - 
 

Kaffee 
Berliner Kaffeerösterei - Espresso Supremo Bio 

 
80% Arabica & 20% Robusta / Indonesien & Indien / DIREKTER HANDEL 

 
Americano _ 2,50 
Espresso _ 2,50 

Espresso Macchiato _ 3,- 
Cappuccino _ 3,50 

Flat White _ 4,- 
Latte Macchiato _ 4,- 

 
 
 

Heiße Schokolade 
 

WOHLFARTH Göttertrank 67,5% _ 6,- 
 
 
 

Tee / Aufguss _ 6g & 400ml 
 

Schwarz 
Assam Langharjan _ 5,5 

Tippy Golden Earl Grey _ 6,- 
Ingwer-Blutorangen auf Assam _ 6,- 

Spring Darjeeling _ 7,- 
 

Grün 
Fancy Sencha _ 7,- 

 
Kräuter 

Glückskräuter _ 4,- 
Herbstsonne _ 5,- 

 
 

Früchte 
Edle Birne _ 4,- 
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- Wein wäre auch ne’ Möglichkeit - 
 
 

Weiß 
 

Steffen Mugler, Pfalz, Chardonnay 2020 
0,1 _ 6,-  //  0,75 _ 32,- 

 
Kühling-Gillot, Rheinhessen, Sauvignon Blanc „Hase“ 2020 

0,1 _ 7,-  //  0,75 _ 36,- 
 

Battenfeld-Spanier, Rheinhessen, Riesling „Eisquell“ 2020 
0,1 _ 8,-  //  0,75 _ 42,- 

 
 

A. Christmann, Pfalz, Weissburgunder Pfarrwingert 2020 
0,75 _ 44,- 

 
Kai Schätzel, Rheinhessen, Riesling KabiNett 2018 

0,75 _ 44,- 
 

Clemens Busch, Mosel, Riesling Kabinett 2020 
0,75 _ 46,- 

 
Franz Keller, Baden, Grauburgunder Bassgeige 2019 

0,75 _ 46,- 
 

Wolkenberg, Brandenburg, Schönburger Landwein 2019 
0,75 _ 52,- 

 
Peter Jakob Kühn, Rheingau, Riesling Rheinschiefer 2019 

0,75 _ 54,- 
 

Odinstal, Pfalz, Auxerrois 350 N.N. 2019 
0,75 _ 72,- 

 
Ökonomierat Rebholz, Pfalz, Chardonnay R 2018 

0,75 _ 92,- 
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Rosé 
 

Felix Mayer, Pfalz, Cabernet Sauvignon Rosé 2020 
0,1 _ 9,- //  0,75 _ 42,- 

 
 

Rot 
 

Steffen Mugler, Pfalz, Cuvée XIX-3 2019 
0,1 _ 6,- //  0,75 _ 32,- 

 
Franz Keller, Baden, Spätburgunder vom Löss 2019 

0,1 _ 8,- //  0,75 _ 42,- 
 
 

Forgeurac, Baden, Pinot Noir „Baden Rot“ 2017 
0,75 _ 48,- 

 
Albrecht Schwegler, Württemberg, Cuvée Saphir 2016 

0,75 _ 76,- 
 

Luckert-Zehnthof, Franken, Spätburgunder Maustal GG 2017 
0,75 _ 92,- 

 
 

Schaumwein 
 

Franz Keller, Baden, Sekt Petit Adler Brut 2018  
0,1 _ 8,-  //  0,75 _ 38,- 

 
Clemens Busch, Mosel, Riesling Sekt Brut 2018  

0,75 _ 64,- 
 
 

 
 
 

 
 


