PIZZA PA FRANSKA - TARTE FLAMBEE

Pizza fréan Alsace som bakas pa tunn deg med créme fraiche istéllet for tomatsas.
Serveras i sma bitar pa en planka och perfekt att dela!

ANKA - 195

Confiterade och rivna anklar, dlkokt 16k, toppad med dragonmajonnés

VEGO - 175

Getost, gulbeta, honung, toppad med valngt

L6JROM - 285

Gratinerad med Gruyereost, toppad med 50g I8jrom, rédlk, smetana, citron, dill, gréaslok

SKALDJUR - FRUITS DE MER

Skaldjur ar ibland svart att fa tag pa, s forbestall
garna om du vill vara saker p& att fa.

1/2 HUMMER - 265

Pankogratinerad hummer, drter, vitlék, prastost, sallad

1 KG SKALDJURSPLATA - 725 [MASTE FORBESTALLAS)
200g rakor, 300g havskraftor, 3 st Ostron "Fine de Claire”, 250g bldmusslor,
vindgrette, citron- & dillaioli, chilimajonnas, citron, brod

OSTRONPLATA - 375 [FATAL KVAR)

8 "Fine de Claire”, vinagrette, chiliolja, citron

BROD & s:?t?d TILLAGG / STYCKPRIS [MASTE FORBESTALLAS)
3 sorters Sel Franska ostron"Fine de Claire” - 45
geurre Demi-°@

Rakor 100g - 100
Havskraftor 100g - 30

Hummer 100g - 125
0BS - Forséljning av ovan till styckpris &r som komplement till plataernal

50 per kuve\’t

BARNMENY - MENU ENFANT

JACK - 125

Majskycklingfilé, pommes, favoritsas, farliga gronsaker

CHARLIE - 165

Grillad oxfilémedaljong, friterad farskpotatis, bearnaisesés, tomat

NELLIE - 95

Tva pannkakor, Nutella och fruktsallad
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MENU LE CHEF - 475 kr

"Sommarens treratters meny till priset av tva ratter”

FORRATT

a, majonnas, dijon, pepparrot, dill, citron, smérstekt toast

Bistrots Toast Skagen med rakor, krabb
VARMRATT

Pocherad kummelrygg, sommarprimorer, graslokshollandaise, kokt féarsk
- alternativt -

Steak Minute pa svensk hangmorad biff, tomatsallad, bakad l6k, bearn

DESSERT

Creme Brilée med smak av kaffe

potatis

aisesés, friterad farskpotatis

FORRATTER - HORS D'GEUVRE

SVAMPTOAST - 175

Kantarell, skogschampinjon, blomkal, farska érter

TOAST SKAGEN - 185

Bistrots variant - Rékor, krabba, majonnas, dijon, pepparrot, dill, citron, smérstekt toast

HUMMER - 265

Gratinerad hummer, panko, drter, vitlok, prastost, sallad

STEAK TARTARE - 195

Rabiff pa grovmalet innanlér fran Lillegarden, ostronemulsion, jordartskocka, hasselngtter

ANKLEVERTERRIN - 195

Terrin pé& anklever, fikonmarmelad, pinjendtter, sommarsallad, rostat brod

BROD & SMOR - 50

3 sorters bréd och gott extra saltat smér. Lagom fér 1-2 personer.

seio & swgs || HUVUDRATTER - PLAT

3 sorterg bréd

Beurre Demi-ge)

50 per kuvert SVAMPRISOTTO - 265

Portabello, skogschampinjon, ostronskivling, hasselngt

MOULES A LA CREME - 265

Blamusslor kokta i vitt vin, grillad I6k, gradde, chiliaioli, pommes frites

RODTUNGA - 295

Friterad rdédtunga, dragonkram, sommarpriméret, kantareller, farskpotatis

KYCKLING - 295

Bakat svensk majskycklingbrést, sommarprimdret, rostad farskpotatis, smdrad vit portvinssky.

OXFILE - 375

Hangmorad svensk gardsoxfilé, pepparsés, haricotsverts, bakad tomat, stekt farskpotatis

MENU LE CHEF - 475

Sommarens treratters meny till priset av tva ratter

DESSERTER - APRES DINER

CREME BROLEE - 115

Med smak av kaffe, serveras med husets sorbet

CREPES SOCIETEN - 125

Hjortron, chokladsés, gréaddfilsglass

APPEL-SUNDAE - 115

Vaniljglass, appelkompott, strévargodis, dppelsorbet

HUSETS SORBET - 65

En kula syrlig sorbet efter maten

GLASS

Coupeglass kan kopas i baren - Fréaga efter aktuella smaker
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