
BAR FOOD 
 
 
FOCACCIAS  –  hausgemacht, knusprig & warm serviert  

Tomaten & Mozzarella mit Rucola, Pesto, Mascarpone  10.50 

Ortolano Im Olivenbrot mit Auberginen, Zucchini & Peperoni, getrockneten 
Tomaten, Mozzarella, Rucola, Artischockentapenade  11.50 
Salame Piccante Im Olivenbrot mit Provolone, Tomaten, Rucola  11.50 

Parma-Rohschinken mit getrockneten Tomaten, Mozzarella, Rucola, Mascarpone  12.50 

Truthahn mit Getrocknete Tomaten, Maiskolben, Eisbergsalat, Mexican-sauce  12.50 

 
SNACKS  
Oliven oder getrocknete-Tomaten  9.00 

Parmesan  9.00 

Salami & Chorizo  9.00 

Tortilla-Chips mit Mexican-Sauce  9.00 

Antipasti   17.00 
Oliven, Parmesan, getrocknete Tomaten, Salami & Chorizo mit Focaccia-Brot 
 
DESSERTS 
Mini-Muffin Schoggi (Glutenfrei)  3.00 

Zwetschgen- oder Apfel-Streuselkuchen  6.50 

Schoggikuchen (Glutenfrei) mit oder ohne Rahm  7.00 

 
Unsere Desserts wechseln saisonal. 



 

WINTER FOOD 
 
 
EINTOPF  Täglich wechselndes Angebot                                15.00 
Bitte nach Tagesaktuellem Eintopf fragen                                        

Rotes Linsen-Curry (Vegan) 
Kürbis, Blumenkohl, Erbsen, Curry & Rote Linsen  

Gerste mit Gemüse und Speck  (Vegi möglich) 
Lauch, Knollensellerie, Karotten, Wirz, Gerste & Kartoffeln  

Vegetarischer Zucchettieintopf mit Quorn (Vegi) 
Zucchetti, Quorn, Karotten, Kokosmilch, Zwiebeln, Knoblauch & Ingwer  

Geräuchertes Tofu-Chili (Vegan) 
Bohnen, Maisgries, Peperoni, Karotten, Geräuchertes Tofu, Kidney-Bohnen & Tomaten  

Linsen Kokos Curry mit Kartoffeln und Pak Choi (Vegan) 
Karotten, Pak-Choi, Kartoffeln, Gelbe Linsen, Kokosmilch, Zitronengras, Rote Chili  

Orientalischer Karotten-Kichererbsen-Eintopf (Vegan ohne Feta) 
Kichererbsen, Karotten, Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, Chili, Kardamon, Kümmel, 
Dörrpflaumen  

Borschtsch  
Randen, Süsskartoffeln, Weisskohl, Tomaten & Ingwer  

Kurkuma-Ku ̈rbis & Chorizowürfel (Vegan ohne Chorizo) 
Lauch, gelbe Karotten, Butternuss-Kürbis, Kokosmilch, Kurkuma Pulver, Camargue Reis 
 
 
 
 



WINTER FOOD 
 
 
FLAMMKUCHEN  

Elsässer – Crème fraîche, Speck, Zwiebeln, Lauch & Käse   11.00 
Elsässer – Vegetarisch - Crème fraîche, Zwiebeln, Lauch & Käse  10.00 
Viva – Crème fraîche, Rucola, Parmesan, mit Paprika abgerundet  10.00 
Italian – Crème fraîche, Rohschinken, Parmesansplitter und Rucola 13.00 
Aya – Crème fraîche, Rohschinken, Dörrtomate und Champignon  13.00 
 

RACLETTE –  Serviert mit Kartoffeln, Silberzwiebeln & Essiggurken  

Surchoix            9.50 
Chilli           12.50 

FONDUE -  im caquelon serviert mit Brot 
Hausmischung          24.50 
Moitie Moitie          24.50 

VOM GRILL  
Olma-Bratwurst mit Brot und Senf       8.50 
Salsiccia Toscana mit Brot und Senf      9.50 

WAFFELN  

mit Puderzucker          8.50 
mit Ahornsirup           9.50 
mit Apfelmus, Zimt & Lebkuchen       11.50 
mit Topping & Schlagrahm (Schokolade, Ovo Crunch, Salted Caramel) 11.50 
mit Schokolade und Banane        11.50 



 
 

 
 

 
 

THANK YOU 
For Stopping By... 

 
Come Back Often, 

We Love Good Company! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ALLE PREISE IN CHF INKL. 7.7% MWST  

INTOLERANZEN & ALLERGIEN: 
FRAGEN SIE DIESBEZU ̈GLICH GERNE UNSERE MITARBEITENDEN.  

FLEISCH: 
Rind, Kalb, Schwein, Poulet: CH 
UNSER FLEISCH BEZIEHEN WIR VON UNSEREM „HAUSMETZGER“ HORNECKER AG ALBISRIEDERPLATZ IN ZU ̈RICH UND MÉRAT & CIE AG.  

Obst & Gemu ̈se beziehen wir von Gebru ̈der Ka ̈ppeli Gastro-Service. 
 


