
 
 
 
 

 

à la carte 
 

Gerookte zalm | 12.5 
tzar kaviaar | crème freche | radijs | rettich 

Tonijn | 13.5 
filodeeg | wasabi | sesam | bieslook 

Carpaccio | 14.5 
basilicum | parmezaanse kaas 

Kreeftensoep | 9.5 
rouille | crostini  

Gebakken ganzenlever | 14.5 
bloedworst | appel compote  

 
Tarbot ‘’Veronique’’ | 25.5 

waspeen | druifjes | beurre blanc   
Groentecurry | 22.5 

papadum | rijst  
Ossenhaas | 29.5 

crème van knolselderij | gekarameliseerde ui 
Heerlyckheid spareribs of the bone | 22.5 

bietjes | huisgemaakte sambal 
Biologische maishoen | 22.5 

zuurkool | specerijen jus 
 

Kaasselectie | 12 
4 soorten | grappadruifjes | vijgenmosterd | kletzenbrood 

Chocolade tartelette | 8.5 
chocolade crème | caramelijs   
Trifle appel karamel | 8.5 

amandelroom | ananas 
 

4- gangen verassingsmenu de Heerlyckheid | 49.50 
voor | tussen | hoofd | dessert 

Waar mogelijk houden wij graag rekening met allergenen & diëten. 
 
 

 

 
GARNITUREN 

indien gewenst, als bijgerecht. 
verse frieten uit de friterie | mayonaise | 3.5 

frisse salade | 3.5 
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