
T Ä G L I C H  -  D I Y

KÜCHEN

WIENER SCHNITZEL 
VOM SCHWEIN/VOM KALB
Von unserem Haus & Hof Lieferanten
Dunzendorfer, aus der Pfanne, in Butterschmalz
gebacken, mit Petersilienkartoffel, 
Reis //€ 11,50/17,50

VEGI BURRITO
Weizentortilla, mexikanisches Gemüse, Cashew
Sour Cream, Cheddar dazu Avocado-Dip &
mexikanischer Reis //€ 12

CREMIGES EIERSCHWAMMERLRISOTTO 
gebratener Eierschwammerl, Heidelbeeren,
Parmesan, Ofentomaten //€ 15
mit gebratener Beiried //€ 18

SAIBLINGSFILET
auf mariniertem Spargel, Minikartoffel, 
Olivenöl //€ 18

BAUERN SALAT
Kartoffelscheiben, Speckkrusteln, bunte
Blattsalate, Spiegelei, Knoblauch-
Sauerrahmdressing //€ 12

EIERSCHWAMMERLSAUCE
mit flaumigem Semmelknödel //€ 12

CEVAPCICI (HAUSGEMACHT)
Pommes Frites, Salatgarnitur, 
Zwiebel //€ 9,5

SPAGHETTI BOLOGNESE
mit Parmesan //€ 11
auch Vegan mit Soja Bolognese möglich

RIPPERL-HASCHEEKNÖDEL
auf Gulasch mit warmen Krautsalat //€ 12

BERNER WÜRSTEL (HANDGEDREHT)
Pommes Frites, hausgemachtes 
Pusztakraut //€ 9

RENE´S GRAMAPHON TOAST
hausgemachtes Toastbrot, Speck, Cheddar,
Spiegelei //€ 5,5

GRAMAPHON HOUSE BURGER 
gegrilltes Rindfleisch Patty, geschmolzener
Cheddar, gebratene Speckstreifen, Salat,
Tomate, knuspriger Zwiebel //€10  

PULLED JACKFRUIT BURGER
im Vollkornweckerl mit Cole Slow, 
Rucola //€ 10

mit Beilage + €3
mit Dip +€1

BEILAGEN
Pommes Frites 

Süßkartoffelpommes
Steakhousefries 
Salatgarnitur €2

DIPS
BBQ Dip

Sauerrahmdip
Guacamole
Sour Cream

Cashew Sour Cream
Hausgemachtes Tschin Ketchup

V O R S P E I S E  & S U P P E

D E S S E R T

H A U P T S P E I S E

S N A C K S  &  B U R G E R

KRÄFTIGE RINDSUPPE
mit Frittaten oder Grießnockerl//€ 3,5

EIERSCHWAMMERLCREMESUPPE
mit Obershaube //€ 5,5

BEEF TARTAR & FRIES
vom Mühlviertler OX – pikant gewürzt, dazu
gebratener Dotter, Rustical Fries, hausgemachtes
Ketchup mit Tschin (Gin vom Hauder aus
Herzogsdorf) //€ 12 //BIG € 20

TORTEN
Hausgemacht //€ 5

WAFFELN
Gramaphon-Karamellsauce, Vanilleeis, Beeren
//€ 8,5

SUSHISUSHI


