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UNSERE ÖFFNUNGSZEITEN

Weingut, Verkostung und Verkauf 

Mo bis Sa 8.30 – 17 Uhr . So 9 – 15 Uhr 

Ab Juni: Mo bis Sa 8.30 – 17 Uhr . So 9 – 12 Uhr

Gutshofsrestaurant 

Bis Ende Mai: Di bis Fr 10 – 17 Uhr  

Sa 10 – 22 Uhr . So 10 – 15 Uhr

Ab Juni: Mo/Di bis Sa 10 – 17 Uhr 

Für Familienfeiern, Feste und  

Hochzeiten auch am Abend geöffnet  

(für Veranstaltungen auf Anfrage).

***

NEU! GEFÜHRTE  
VERKOSTUNGEN

Bei einem kleinen Spaziergang durch’s Weingut,  

begleiten wir Sie mit Kostproben unserer 

 Weine, und servieren Ihnen anschließend ein  

regionales und saisonales Menü.

Wir bitten vorab um Ihre Reservierung.

***

Ab  

4 Personen,  

Preis auf  

Anfrage!

NEU! IHR PL ATZ AUF  
DER PICKNICK WIESE

Entspannen Sie sich in der Sonne  

mit Holzapfel Weinen und passenden  

Köstlichkeiten aus der Gutshofküche. 

So einfach kann Genuss sein!

Wir bitten vorab um Ihre Reservierung.

***

Ab  

2 Personen,  

Preis auf  

Anfrage!

Jubila. .um
50  JAH RE  

GU T S H O FRE S TAUR A NT  
PR A N DTAU ERH O F

Alte Klassiker und neue Ideen von  

unserer Küchenchefin & Ihrem Team.  

Lassen Sie sich überraschen!

Wir bitten um Reservierung und freuen uns auf Ihren Besuch  
bis dahin herzlichste Grüße aus dem Prandtauerhof.

***

Oster - Fest
31 .  MÄR Z  2 018 

17. 3 0  U HR

Zur Begrüßung bereiten wir für Sie in  

unserem Arkadeninnenhof einen Ostertisch  

(Osterschinken mit Kren, Pinzen und Ostereiern) 

und ein Glas unseres Pink! 2017 vor.

Lachsforelle mit Holzapfel-Tresternbrand gebeizt  
dazu Gurke & Saiblingskavier

Schaumsuppe von Karotte & Ingwer mit knusprigem Lamm

Ziegenfrischkäse auf Verjus-Mangold mit Erdäpfelschmarrn

Rosa Lammkrone & Ragout vom Osterkitz  
auf Erbsen-Minzpüree mit Topinambur

Rhabarbertarte mit Topfenmousse &  
Honig-Zitronenthymiansorbet

Wir bitten um Reservierung und freuen uns auf Ihren  
Besuch bis dahin herzlichste Grüße aus dem Prandtauerhof.

***

***

***

MENÜPREIS

€ 79,– pro Person

inkl. Ostertisch,  

Begrüßungswein  

und Gedeck

DIE  ERS TEN  WEIN E  
D E S  N EU EN  JA HRG A N G S  

SIN D  A BG EFÜ LLT

Wie sich die Reben im Schauspiel der Natur ent-

falteten zeigt sich im neuen Jahrgang an geschmack-

licher Vielfalt. Elegante, filigrane und klare Grüne 

Veltliner und Rieslinge, frische Smaragdweine mit 

großem Reifepotenzial und hoher Trinkfreude

Genießen Sie diese gepaart mit dem Wachauer  

Lebensgefühl in unserem Gutshof aus 1308.

***

Gutshof- 

restaurant 

wieder  

ab 24. März 

geöffnet!

Neue 

Weine  

2017

Gutshof- 

küche seit 

1968

Ostersonntag  

& Ostermontag 

Gutshofrestaurant  

mittags  

geöffnet!

Kurzfristige  

Änderungen  

möglich, aktuelle  

Zeiten entnehmen  

Sie bitte unserer  

Homepage!


