
Vorspeisen / Starters

Suppen / Soups

BABA GHANOUJ — 5,5
—
Auberginen-Tahina-Mix mit Olivenöl, Gra-
natapfel, Pinienkernen und arabischem 
Fladenbrot

With olive oil, pomegranate, pine nuts 
and arabic pita bread

SAMBOUSAK — 4,9
—
Teigtasche mit Schafskäse, Spinat oder 
Fleischfüllung

Pastry fi lled with sheep’s cheese, spinach 
or minced beef

YALENGEE — 4,9
—
Weinblätter, gefüllt mit Reis, Minze, Gra-
natapfelsoße, Kaffeepulver, Kardamom 
und Zitrone

Grape leaves fi lled with rice, mint, pome-
granate sauce, coffee, cardamom and 
lemon

HINDBE — 4,9
—
Löwenzahn mit Zitronensaft, Paprika und 
gerösteten Zwiebeln

Dandelion with lemon, paprika and roast-
ed onions

LINSENSUPPE
—
Lentil Soup Vegan

WALNUSS-SPINAT — 4,9
—
Spinat, Walnüsse, Sumak, Granatapfel-
soße, Zwiebeln, Zitrone

Spinach, walnuts, sumac, pomegranate 
sauce, onions, lemon

SAADIYE VEGAN — 5,5
—
Süßkartoffeln mit Kichererbsen, Pinienk-
erne, Koriander und Brot gebacken

sweet potatoes baked with chickpeas, 
pine nuts, cilantro and break

SAADIYE — 5,5
—
Hähnchenfi let mit Sumak und Zwiebeln 
im Brot gebacken

Chicken fi let with sumac and onions, 
baked in bread

HUMMUS — 5,5 
—
Mit Olivenöl, Minze, Sumak, Pinienkernen 
und arabischem Fladenbrot

With olive oil, sumac, pine nuts and ara-
bic pita bread

HUMMUS + — 8,5 €
—

 + Halloumi | Halloumi     + Falafel | Falafel
 + Hähnchen | Chicken     + Kufta | Kufta

vegan vegan
vegetarisch vegetarian
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Hummus / Hummous

HUMMUS VEGAN — 5,5
—
traditionell arabischer Hummus mit Ol-
ivenöl, Minze, Kichererbsen, Pinienkernen 
und Fladenbrot

Traditional Arabian hummus with olive 
oil, mint, chickpeas, pine nuts and fl at-
bread

Alle Gerichte werden mit Weinblättern gefüllt mit Reis, Minze, Granatapfelsauce, Kardamom, 
Kaffeepulver und Zitrone zubereitet und mit einem frischem Salat-Mix serviert.

HUMMUS LAMM/LAMB — 7,8
—
traditionell arabischer Hummus mit 
Lamm, Olivenöl, Minze, Kichererbsen, 
Pinienkernen und Fladenbrot
Traditional Arabian hummus with lamb, 
olive oil, mint, chickpeas, pine nuts and 
fl atbread

HUMMUS NÜSSE/NUTS — 7,8
—
traditionell arabischer Hummus mit 
Nüssen, Olivenöl, Minze, Kichererbsen, 
Pinienkernen und Fladenbrot
Traditional Arabian hummus with nuts, 
olive oil, mint, chickpeas, pine nuts and 
fl atbread

HUMMUS CHAMPIGNONS/
MUSHROOMS — 7,8
—
traditionell arabischer Hummus mit 
Champignons, Olivenöl, Minze, Kich-
ererbsen, Pinienkernen und Fladenbrot

Traditional Arabian hummus with mush-
rooms, olive oil, mint, chickpeas, pine 
nuts and fl atbread

Yalengee Bowls

YALENGEE-BOWL KUFTA — 9,6

YALENGEE-BOWL LAMM/LAMB — 12,8

YALENGEE-BOWL HÜHNCHEN/CHICKEN — 9,6

YALENGEE-BOWL FALAFEL & HUMMUS — 9,6

YALENGEE-BOWL HALLOUMI — 9,6
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Taboule Bowls

TABOULE-BOWL GARNELEN/PRAWNS — 12,8

TABOULE-BOWL HÜHNCHEN/CHICKEN — 9,6

TABOULE-BOWL KUBBEH — 10,5

TABOULE-BOWL FALAFEL — 9,6

TABOULE-BOWL HALLOUMI — 9,6

TABOULE-BOWL LAMM/LAMB — 12,8

TABOULE-BOWL KUFTA — 9,6

Wraps

PETERSILIE KUFTA WRAP — 6,5
—
mit Zwiebeln und Hummus
with onions and hummus

ROTE BEETE-HALLUMI WRAP — 6,5
—
Rote Beete-Halloumi-Wrap
mit Avocado und Sesamsauce
with avocado and sesame sauce

Alle Gerichte werden mit arabischem Salat, Hummus, Petersilie, Minze, Bulgur, Tomaten und 
Zitronen zubereitet.
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Dessert 

frisch gepresste Säfte

alkoholfreie Getränke alkoholische Getränke

Extras

KÄSEROLLE / CHEESE ROLL — 3,6
—
hausgemachte, syrische Süßigkeit aus Moz-
zarella, Grieß, Sahne-Crème und Pistazien
Homemade, Syrian dessert from mozzarel-
la, semolina, cream and pistachios

SÜSSER FREUND 0,33 — 3,7
—
mit Apfel, Orange und Zimt
with apple, orange and cinnamon

DER KLASSIKER 0,33L — 3,7
—
mit Karotte, Orange und Ingwer
with carrots, orange and ginger

ROTE VERFÜHRUNG 0,33L — 3,7
—
mit Rote Beete, Zitrone und Zimt
with beet root, lemon and cinnamon

GRÜNES WUNDER 0,33L — 3,7
—
mit Birne, Orange, Limette und Rosmarin
with pear, orange, lime and rosemary

AYRAN 0,25L — 2,0

CLUB MATE 0,33L — 2,6

FRITZ KOLA 0,33L — 2,5

FRITZ KOLA OHNE ZUCKER 0,33L — 2,5

FRITZ SPRITZ BIO APFELSCHORLE 0,33L — 2,5

FRITZ BIO RHABABERSCHORLE 0,33L — 2,5

FRITZ LIMO HONIGMELONE 0,33L — 2,5

FRITZ LIMO ORANGE 0,33L — 2,5

FLENSBURGER ALK.FREI 0,33L — 2,6

FRITZ LIMO ZITRONE 0,33L — 2,5

FRITZ KOLA BIO 0,33L — 2,5

FLENSBURGER PILSNER 0,5L  — 2,6

BECK’S 0,33L  — 2,6

BECK’S LEMON 0,33L  — 2,6

CORONA 0,33L — 3,6

HAUSGEMACHTE PEPPERONI-
BALSAMICOSAUCE (SCHARF) — 1,0
—
Homemade Pepper-Balsamic Sauce (spicy)

HAUSGEMACHTER MINZ-JOGHURT DIP — 1,0
—
Homemade Mint-Yogurt Dip

FLADENBROT (2 STÜCK, VEGAN) — 1,0
—
Flatbread (2 pieces, vegan)

KORIANDER-MINZ-DIP — 1,0
—
Cilantro Mint Dip

BANANENBROT  / BANANA BREAD — 3,6

—
mit Walnüssen, Hafermilch, Bananen, Datteln und 
dunkle Schokolade
with walnuts, oat milk, bananas, dates and dark 
chocolate


